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Lokale fodevarer

1 Dagli'Brugsen

FODEVARER: Dag’li Brugsen i
Harbogre fejrer lokale fodeva-
rer, hvor man kan nyde et leek-
kert maltid fremstillet af loka-
le specialiteter og made leve-
randererne bag produkterne.
Det er temaet for Dag’li Brug-
sens madfest og -marked, som
arrangeres i samarbejde med
Landbrug & Fedevarer.

Lokale kvalitetsvarer er om-
drejningspunktet, nar Dag’li
Brugsen i Harbogre sammen
med Landbrug & Fedevarer
fredag 3. juli inviterer til mad-
fest. Butikken er blandt de al-
lerforste butikker i landet til
at satse malrettet pa lokalt pro-
ducerede fodevarer. Bag initia-
tivet star COOP, der i lebet af
de kommende ar vil brede kon-
ceptet ud til hele landet.

I Harbogre er de forelebige
erfaringer seerdeles gode.

»Vi oplever stor eftersporg-
sel efter lokale varer og er sa
heldige at kunne trackke pa rig-
tig mange dygtige, lokale fade-
vareproducenter, hvad enten
det geelder kad, frugt og gront,
fisk eller mejeriprodukter,«
forteeller uddeler Amy Holm
Mikkelsen.

Med madfesten slar man et
ekstra slag for de lokale varer.
Her bliver der lejlighed til at
nyde et laekkert maltid kom-
poneret af ravarer fra omra-
det. Det er produkter, man nu
og fremover kan finde pa hyl-
derne.

Man kan ogsa springe malti-
det over og ngjes med at made
producenterne, hore om deres
varer og maske kobe smags-
prover med hjem. For bernene
er der mulighed for at hygge
sig med hoppeborg.

»Vi vil gerne demonstrere

Fredag 3. jul;i er der madfest og marked med lokale

producenter i Dagli'Brugsen i Harbogore. Arkivfoto.

bredden i den lokale produk-
tion og vise kunderne, hvilke
leekre produkter fra lokalom-
radet, vi kan byde pa i Dag’li
Brugsen. Det er derfor, vi har
stablet madfesten og markedet
pa benene,« siger Amy Holm
MikKkelsen.

I arbejdet med at indfere lo-
kale fadevarer har COOP faet
hjeelp fra Landbrug & Fadeva-
rer og SEGES. Her gleeder det
projektleder Randi Friis Han-
sen, at Harbogre satser pa de
lokale leekKkerier.

»Vi ved fra pilotprojektet,
som Harbogre var med i, at
kunderne har vaeret meget til-
fredse. Bade fordi produkter-
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ne har vaeret unikke, haft hgj
kvalitet og bliver solgt med en
lokalt preeget historie. Og om-
radet omkring Harbogre byder
pa mange spandende produk-
ter, som jeg vurderer, er et stort
aktiv at have pa hylderne,« si-
ger Randi Friis Hansen.

Sidste frist for at kebe bil-
let til madfesten er 29. juni i
Dag’li Brugsen.

Folgende producenter leve-
rer til madfesten: Fiskehallen,
Byskov Kad, Harboore Bageri,
Vesterhavsoksen, Kraeemmer-
gard, Harbogre Hotel, Thise
Mejeri og Mylius Erichsens
Bryghus.

Husk TILBUDDET geelder fra-onsdag til og med lerdag.

Tilbuddene geelder ogsa i Dagli’brugsen Harbogre

Onsdag 1. juli holdes sommerens forste fiskeauktion for turister, lokale og

andre landkrabber i auktionscentret i Thyboren. Pressebillede

Kom og byd pa fisk

THYBORON: Onsdag 1. juli kl.
11 finder den forste af somme-
rens fiskeauktioner sted i auk-
tionscentret i Thyboren, hvor
turister, lokale og andre land-
krabber kan byde pa den mest
spreelfriske fisk til aftenbordet.
Auktionen begynder praecist,
og finder sted i auktionscen-
tret pa havnen i Thyboren —
ga ind ad port 7.

Hyvilke fisk der kommer un-
der hammeren afgeres af, hvad
fiskerne kommer ind med om
morgenen. I skrivende stund
tegner det til, at der bl.a. vil
veere rodspeetter, torsk, hav-
kat, mearksej, krabbekler og
maske en enkelt pighvar eller
to. Al fisken salges i familie-

venlige portioner, sa frygt ik-
ke at komme til at kabe 100 kg
rodspaetter.

Kan sit kram

I fjor var auktionerne et po-
puleert tillobsstykke med mel-
lem 200-300 gaester til stede, sa
kom preaecist, sa du kan kom-
me i forste raeekke og nemt fa
agjenkontakt med auktionarius.

Slaget gang styres af auktio-
narius Sten Renn Steen, der er
tredje generation af auktions-
mestre, sa han kan sit kram...
og sine muntre bemaerkninger
pa alle mulige sprog — ogsa
nogle, der vistnok ikke findes.

Hver onsdag frem til og med
26.august, kan du fa fingre i

den skonneste fisk, direkte fra
auktionen i Thyboren.

Grillet spatte

Skulle du komme hjem med rad-
speetter efter auktionen, sa prov
feks. at grille dem pa folgende
made: Taend grillen. Skyl fiskene
og ter dem godt. Smer dem med
olivenolie, drys salt, peber og en
del friskhakket rosmarin. Laeg
fisken i en dobbeltrist, og grill
dem 5min. pahver side. Laegevt.
laget over grillen, oglad handta-
get pa dobbeltristen stikke ud, sa
det ikke bliver varmt.

De grillede rosmarin-red-
spaetter smager skont med
nye kartofler og gron salat
med fintsnittet aeble. pch

TORSDAG DEN 25. JUNI KL. 11.00
L 0G BYDER PA DENNE ABNINGSMENU:

Varm reget laks og hellefisk
m. gronne asparges og flutes.

Hjemmelavet @bleterte og kaffe eller Irish coffee.

2 RETTER 170,-

I forbindelse med abning
af restauranten afholder vi

VI ABNER

Forret

Hovedret
Wienerschnitzel af svinemgarbrad
m. @erter og brasede kartofler

Dessert

PRIS

RECEPTION

for alle interesserede
fredag den 26. juni
kl. 14.00-17.00

Vi glaeder os til at vise restauranten
frem og byder pa lidt til hals og gane.

Abningstider:
_Alle ugens dage kl. 11.00-21.00

3 RETTER 195,-

STORT UDVALG AF

FROKOSTMENUER
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